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Resumo

O kiwi possui alto valor nutritivo, podendo trazer benefícios para quem o consome. Entretanto,
sua casca e a alta perecibilidade podem dificultar e reduzir o consumo do mesmo. Considerando
esta dificuldade, este estudo buscou avaliar o efeito de revestimentos comestíveis à base de
amido de mandioca incorporados com extrato de chá verde para aplicação em kiwis
minimamente processados. Os revestimentos comestíveis à base de amido de mandioca foram
elaborados, adicionados extrato de chá verde nas concentrações de 0%,2,5%, 5% e 10% e
aplicados nos kiwis minimamente processados. As rodelas de kiwi revestidas e o tratamento
controle foram armazenados sob refrigeração e foi realizado o acompanhamento da perda de
peso, do pH e da acidez do fruto nos dias 1, 7, 9 e 13 de armazenamento. Os resultados obtidos
para as análises de pH e acidez mostraram variação baixa entre os tratamentos nos tempos de
estudo, indicando que não houve contaminação no período de armazenamento. Foi constatado
também que os revestimentos comestíveis à base de amido de mandioca possuem a capacidade
de controlar a perda de peso, independentemente da concentração do extrato utilizado. Sendo
assim, a aplicação de revestimentos comestíveis pode ser uma boa alternativa para aumentar a
vida útil de kiwi minimamente processado.
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