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Resumo

O café é uma das commodities mais comercializadas do mundo, sendo a segunda bebida mais
consumida. Porém, os consumidores de café tem buscado por cafés que proporcionem maior
gualidade, em especial por cafés. Os pricipais atributos de cafés de qualidade séo fisicos, com
peneiras superior a peneira 16, sensorial, que sdo pontuados por 11 atributos sensoriais, com
notas superiores a 80 pontos da escala da SCAA e quimica. A fermentacdo em biorreatores
pode melhorar a qualidade do café pela padronizacdo do processo. Porém, para uma
fermentacdo normalmente é realizada em tonéis que séo estéticos, influenciando na forma da
fermentacdo. Desta forma, para uma producdo de cafés especiais, as interagcbes de fermentagéo
de forma mais homogénea, associadas a cultivar e o processo de secagem permitem a producao
de um café com notodria qualidade. O objetivo deste trabalho foi de avaliar a fermentacao do café
com utilizacdo de um equipamento fermentador com capacidade de 1.800 L (Parceria Palini) em
conjunto com estratégias de secagem. O experimentro foi conduzido no setor de cafeicultura da
UFLA. A cultivar utiliza foi a Mundo Novo IAC 379/19. Os trataentos foram quatro tempos de
fermentacdo: 80, 96, 108 e 120 horas, em DIC. Os cafés foram secos no terreiro de asfalto até
atingirem umidade de 11,5% e deixados em periodo de descanso por 30 dias. Seréo realizadas
andlises da composicdo quimica dos gréos e sensoriais dos frutos. Os dados serdo submetidos a
analise de variancia e posteriormente teste de médias de Tukey a 5% de significancia. O uso do
fermentador auxilia na homogeneizacéo e padronizacdo da fermentacado, permitindo a producéo
de lotes em tamanhos maiores. As atividades realizadas neste experimento foram divulgadas no
22° Encontro Sul Mineiro de Cafeicultores, realizado na UFLA, uma forma de extensdo dos
resultados obtidos.
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