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Resumo

As enzimas sdo moléculas que participam de diversas reac¢des bioquimicas tanto dos animais —
0 que inclui os seres humanos — quanto das plantas. Dentro do universo das enzimas, proteases
possuem aplicacdes em varias areas, como na indastria alimenticia, de limpeza e no tratamento
de couros. As plantas sdo interessantes produtoras de enzimas e o latex de Hevea brasiliensis
constitui uma consideravel fonte de proteases. Assim, o0 objetivo deste trabalho foi avaliar a
atividade das proteases do latex de H. brasiliensis. Os experimentos foram realizados no
Laboratério de Bioquimica do Departamento de Quimica (DQI) da Universidade Federal de
Lavras (UFLA), utilizando o latex de H. brasiliensis fresco. Para a atividade proteolitica, foram
utilizados 400 pL de tampao Tris-HCI 200 mM (pH 7,30), 500 uL de gelatina 1% (m/v) como
substrato e 100 pL de extrato bruto de latex diluido a 10% (v/v). As atividades proteoliticas foram
avaliadas em dois tempos (30 e 60 minutos) e duas temperaturas (37 e 50 °C). A reacao foi
interrompida com a adi¢do de 1 mL de acido tricloroacético (TCA) a 10% (m/v). O meio reacional
foi centrifugado a 10.000 g por 10 minutos e mediu-se a absorbancia do sobrenadante a 280 nm.
Uma unidade enzimatica foi definida como a quantidade de enzima necesséria para liberar 1,0
&#956;mol de tirosina por minuto nas condi¢cdes do ensaio. A atividade das proteases, a 37 °C,
foi de 7,99 £ 1,09 U/mL em 30 minutos de incubacéo e de 3,15 + 0,46 U/mL em 60 minutos. Ja a
50 °C foi de 7,35 = 1,23 U/mL em 30 minutos e de 1,30 + 0,03 U/mL em 60 minutos de
incubacdo. Em ambas temperaturas, os resultados apontam que a atividade das proteases
diminui com o aumento do tempo de incubagdo, provavelmente devido a instabilidade das
enzimas do extrato bruto, o que deve ser melhor avaliado em estudos posteriores. Pelo teste t,
os resultados de atividade enzimatica nas duas temperaturas estudadas, no tempo de 30
minutos de incubacgéo, foram iguais estatisticamente. Dessa forma, a atividade de proteases foi
maior em um menor tempo de incubacao, indicando maior viabilidade em menores temperaturas
de ensaio. No entanto, mais estudos devem ser conduzidos para confirmacdo das hipé6teses.
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