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Resumo

Este projeto de iniciacdo cientifica visa investigar novas técnicas de conservacdo de alimentos,
buscando aprimorar a seguranca alimentar, a durabilidade dos produtos e a sustentabilidade no
setor alimenticio. O estudo envolve uma revisado bibliografica abrangente, coleta de dados em
pesquisas realizadas no departamento de ciéncia dos alimentos da UFLA e andlise de aspectos
como qualidade, seguranca e sustentabilidade das técnicas. O objetivo é fornecer
recomendacdes praticas para a ado¢cdo de técnicas inovadoras que promovam alimentos mais
seguros e duraveis, alinhando-se as demandas do consumidor e desafios ambientais. Os
principais objetivos do projeto incluem a sele¢do de técnicas de conservacdo com base em
critérios de inovagéao e aplicabilidade industrial, avaliacdo de sua eficacia na extenséo da vida util
dos alimentos, impacto na qualidade sensorial, analise econdmica e avaliagdo ambiental. Ao
final, os resultados serdo disseminados por meio de uma publicacdo académica, contribuindo
para o avango do conhecimento cientifico e pratico na industria alimenticia.
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