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Resumo

Sendo a bebida destilada mais consumida no Brasil, “a cachag¢a”, um patrimdénio nacional, E
definida como a aguardente obtida apds a destilagdo do mosto fermentado da cana-de-agucar
crua, tendo como sua graduacao alcodlica de 38% - 48% (v/v) a 20°C. A bebida conta com
muitas caracteristicas sensoriais que por diversas vezes sao adquiridas no momento de seu
envelhecimento, assim este o processo confere caracteristicas de enobrecimento como aroma
e sabor que sdo advindas da madeira dos barris, que ainda trazem consigo diversas melhorias
como a diminuicdo da concentracdo de compostos secundarios e contaminantes. Estes
compostos vém ganhando destaque como alvo de pesquisa, a medida que em alta concentracao
apresentam efeitos toxicos a saude humana. O objetivo deste estudo foi analisar o peffil
fisico-quimico e a presenga de contaminantes em aguardentes envelhecidas e armazenadas.
Coletaram-se 8 amostras de diferentes comércios da cidade de Lavras-MG que foram
encaminhadas ao Laboratério de Analise de Qualidade de Aguardente (LAQA). Estas foram
submetidas as analises fisico-quimicas de extrato seco, teor alcodlico, aldeidos, acidez volatil,
ésteres, furfural, cobre e &lcoois superiores. Os dados obtidos ap0s a realizagdo das andlises
indicaram maior variagdo nos valores de teor alcodlico e acidez volatil. Observa-se que o0 grau
alcodlico de cinco das oito amostras tiveram resultados abaixo da faixa de 38%, sendo assim
definidas como agua fraca. Em relacdo a acidez volatil trés das oito amostras tiveram resultados
maiores que 150 mg 100-1 alcool anidro, ficando fora do limite estabelecido pela legislacdo. No
gue se refere as demais analises as amostras estavam dentro dos valores estabelecidos pela
Instrucdo Normativa n° 539 de dezembro de 2022. Com estes dados, sugere-se aos produtores e
comerciantes 0 maior empenho na fiscalizacdo de cada etapa na cadeia produtiva da cachacga.
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