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Resumo

O café é a segunda bebida mais consumida no mundo e apresenta elevada complexidade
guimica, influenciada por fatores como variedade, origem, processamento e grau de torrefacao.
Essas variaveis modificam a composicdo molecular e, consequentemente, as propriedades
Opticas e espectroscopicas do produto. O estudo dessas propriedades representa uma
ferramenta promissora para o controle de qualidade e a autenticacao de diferentes tipos de café,
permitindo andlises rapidas, ndo destrutivas e de alta sensibilidade. Nesse contexto, o presente
trabalho tem como objetivo investigar as propriedades 6pticas e espectroscopicas de amostras
de café arabica, robusta e blendas submetidas a diferentes graus de torrefacdo, visando
compreender como esses fatores influenciam a composicdo quimica e os parametros de
gualidade da bebida. Para isso, as amostras sdo preparadas em condi¢cdes variadas de
torrefacdo e posteriormente analisadas por técnicas de refletancia e absorbancia, empregando
espectrofotbmetro. Os dados obtidos serdo tratados estatisticamente, com o uso de técnicas
multivariadas, buscando identificar padrdes espectrais caracteristicos de cada variedade e grau
de torrefacdo, bem como correlagdes com pardmetros de qualidade fisico-quimicos e sensoriais.
Os resultados possibilitam a proposicdo de uma metodologia padronizada para caracterizacao
Optica e espectroscopica do café, com potencial aplicacdo em sistemas automatizados de
analise em tempo real. Assim, este estudo podera contribuir para o avanco de tecnologias
voltadas ao setor cafeeiro, oferecendo suporte para o desenvolvimento de ferramentas
inovadoras de controle de qualidade e autenticidade, beneficiando a industria e o consumidor
final.
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