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Resumo

A umidade é um parametro essencial durante o processo de secagem dos graos de café, sendo
uma etapa essencial para obter um produto final de qualidade. O monitoramento da umidade
durante a secagem é comumente feito usando o método gravimétrico, que é preciso, mas € lento
e desfavorece decisdes rapidas. Nesse contexto, a avaliacdo da umidade dos grdos de café
durante o processo de secagem demanda métodos rapidos e ndo destrutivos, que possam
substituir o método gravimétrico tradicional. A colorimetria por imagem digital usando
smartphones € um método promissor pela sua acessibilidade, praticidade, e baixo custo, sendo
uma ferramenta que ja se mostrou eficiente para analise da qualidade de 6leos vegetais, niveis
de torra de café e avaliagbes de maturacdo de frutos. Portanto, o objetivo deste trabalho foi usar
a colorimetria por imagem digital para estimar a umidade de graos de café durante processos de
secagem. O delineamento experimental contemplou gréos cereja, bbia e cereja fermentado. Para
a medicdo da umidade, os graos foram submetidos & secagem em estufa a 105°C até peso
constante. Em cada etapa, os grados foram fotografados sob duas condi¢bes de iluminacéo
(natural e artificial), utilizando dois dispositivos distintos (Motorola e iPhone). As analises
gravimétricas e fotografias foram realizadas em intervalos de 1 ou 2 dias durante os processos
de secagem. As imagens digitais obtidas foram processadas com o software ImageJ para a
obtencdo dos pardmetros de cor no sistema RGB. Também foram obtidos valores de
sensibilidade do sensor a luz, tempo de exposicdo e fator de luminancia, os quais foram usados
como tentativa de padronizar os valores RGB. Por fim, foi feita uma regresséo linear entre cada
parametro de cor e a umidade dos cafés. No geral, os modelos baseados nas imagens obtidas
sob luz artificial apresentaram maiores valores de R?, provavelmente devido a uma menor
variagao da condicdo de iluminacdo. Além disso, os modelos construidos com os dados de cor
padronizados usando sensibilidade do sensor a luz, tempo de exposicéo ou fator de luminancia
apresentaram R2 médios de até 0.71, em contraste a um R2 médio de 0.65 para os dados de cor
nao padronizados. Em conclusao, foi verificado potencial da utilizacdo de dados de colorimetria
digital por smartphone para estimar a umidade em diferentes tipos de grdos de café, de uma
forma rapida, pratica e ndo destrutiva.
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