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Resumo

Reaproveitamento de ldpulo usado no dry-hop: formas de obtencdo e caracterizacdo de dOleo
essencial de ldpulo O ldpulo (Humulus lupulus L.) é essencial na producdo de cerveja por
contribuir com aroma e sabor. No processo de dry-hopping, é adicionado durante a fermentacao
em baixas temperaturas para intensificar compostos volateis caracteristicos. Mesmo apds essa
etapa, o material retétm quantidades relevantes de 6leos essenciais, geralmente descartados,
mas com potencial de reaproveitamento dentro da I6gica da economia circular. Este projeto tem
como objetivo avaliar o reaproveitamento do lupulo pés-dry-hopping por meio da extracdo de
Oleos essenciais e posterior caracterizacdo quimica. Foram testados diferentes métodos de
separacao do lapulo residual da lama fermentativa (IGpulo + levedura): peneira, filtro de papel e
voal. A peneira ndo apresentou retengao satisfatoria de Iupulo; o filtro de papel, embora eficiente
na retencdo, adsorveu também grande quantidade de levedura; ja o voal apresentou o melhor
desempenho, retendo o lupulo e permitindo a passagem da levedura, sendo selecionado para a
etapa seguinte. O material recuperado foi entdo submetido a hidrodestilacdo em aparelho de
Clevenger, técnica apropriada para matrizes vegetais e destinada a obtencdo de Oleos
essenciais. A caracteriza¢do dos constituintes sera realizada por cromatografia gasosa acoplada
a espectrometria de massas (GC-MS). A identificacdo ocorreu pela andlise conjunta dos tempos
de retencdo , comparados com bibliotecas de referéncia, permitindo a determinagédo qualitativa
dos compostos presentes. Ressalta-se que a analise qualitativa no GC-MS consiste em
identificar quais compostos estdo presentes, enquanto a analise quantitativa envolve a
determinacdo das concentracdes relativas ou absolutas a partir da integracdo da area dos picos
cromatogréficos. Assim, o estudo pretende demonstrar que o ldpulo péds-dry-hopping ainda
contém fracBes valiosas de 6leo essencial, reforcando seu potencial de reaproveitamento e
incentivando préaticas mais sustentaveis na industria cervejeira, além de apontar possiveis
aplicagbes dos constituintes identificados em diferentes setores.
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