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fermentacéo na silagem de grédo de milho reidratado

Laura Nathalia da Silva - 12 médulo de Zootecnia, UFLA, bolsista iniciacao cientifica

Luana Canestri Vasconcelos - 12 modulo de zootecnia, UFLA, bolsista inicialgao cientifica
PIBIT/CNPq

Thiago Carvalho de Oliveira - 4 moédulo de aagronomia, UFLA, bolsista PIBIC/FAPEMIG
Yasmim Alvarenga Silva - Doutorado em zootecnia, coorientadora
Beatriz Ferreira Carvalho - P6s doutorado em Zootecnia

Carla Luiza da Silva Avila - Professora do departamento de zootecnia, UFLA, orientadora -
Orientador(a)

Resumo

A silagem de graos de milho reidratado (SGMR) tem se destacado por ser uma estratégia de
conservacgdo que aumenta a digestibilidade do amido para animais ruminantes. A aplicacdo de
inoculantes com cepas epifiticas isoladas da propria SGMR é uma abordagem para otimizar o
processo fermentativo. Objetivou-se avaliar o pH e produtos da fermentacdo da SGMR
inoculada com cepas de bactérias do acido latico (BAL) e suas combinacdes em diferentes
tempos de estocagem. Os graos foram moidos em moinho tipo martelo com peneira de crivo de
10 mm e reidratado com &gua até atingir 35% de umidade. Durante a reidratacdo, cepas de BAL
previamente cultivadas foram inoculadas a uma taxa média de inoculag¢édo de 9,4 Log UFC/kg-1.
Os tratamentos foram: n&o inoculado (controle; CTR); as cepas Limosilactobacillus fermentum
(LF); Pediococcus acidilactici (PA); Pediococcus pentosaceus (PP) e as combinagfes: LF+PA;
PA+PP; LF+PA+PP. O material foi compactado em silos experimentais de 5 L (densidade:
1119,3 £ 4,7 kg/m3) e armazenados por 14, 35 e 98 dias. A partir de um extrato aquoso (30 g de
silagem e 270mL de agua peptonada) foi mensurado o pH utilizando um potenciémetro digital, e
as concentracdes de acido latico, propidnico, acético e etanol por cromatografia liquida de alta
eficiéncia (HPLC). O experimento foi conduzido com delineamento em blocos casualizados e as
médias foram comparadas pelo SISVAR com 5% de significancia. Nao houve diferencas
significativas para inoculante, tempo e sua interacao para teor de acido latico. O acido propiénico
ficou abaixo do limite de deteccdo do HPLC. Houve diferencas significativas para tempo de
estocagem no pH, acido acético e etanol (p<0,05). Aos 14 e 35 dias ndo houve diferenca para o
pH (4,05 e 4,15 respectivamente, o menor valor foi registrado aos 98 dias (4,01). Para o teor de
etanol, as menores concentra¢des foram aos 14 e 35 dias (0,43% e 0,59% da matéria seca (MS),
respectivamente, e aos 98 dias houve a maior concentracao (0,84% da MS). No &cido acético
também houve menor teor aos 14 e 35 dias (1,34 e 1,50 % da MS, respectivamente) e o maior
teor aos 98 dias (1,96% da MS). Os resultados indicam que os produtos de fermentacdo da
SGMR ¢ influenciada pelo tempo de estocagem.
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