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Resumo

A determinacao exata e precisa de teores de nutrientes inorganicos em amostras de café torrado
e moido é uma ferramenta fundamental para assegurar a autenticidade de um produto com
elevado valor de mercado, especialmente quando se refere as analises de cafés especiais. Além
disso, uma fracdo desses nutrientes pode ser extraida durante a infusdo, o que torna a
confiabilidade analitica ainda mais relevante para a saltde dos consumidores frequentes dessa
bebida. O objetivo deste trabalho foi avaliar estratégias de calibracdo para a determinacao
elementar de cafés especiais com 0 uso de espectrometria de fluorescéncia de raios X portatil
(PXRF) com dados de referéncia obtidos com espectrometria de absor¢cdo atdbmica em chama
(FAAS) e espectrometria de emissdo Optica com plasma acoplado indutivamente (ICP OES). O
elemento Mn foi selecionado como alvo para esse estudo preliminar. O experimento foi realizado
no Laboratério Central de Quimica Ambiental, no Departamento de Ciéncia do Solo da UFLA.
Amostras de graos de café provenientes do 21° Concurso de Qualidade de Cafés de Minas
Gerais, em colaboragdo com a EMATER-MG, foram cedidas pelo Setor de Cafeicultura da UFLA.
Os graos foram torrados e moidos, sendo submetidos a trés métodos de preparo de amostras:
digestdo acida assistida por radiagcdo micro-ondas (0,1000 g de amostra + 1,00 mL HNO3 conc.
+ 4,00 mL H202 30 % mv-1; temperatura de digestao: 200°C por 15 min apés uma rampa de 15
min), digestdo por aquecimento condutivo em bloco (0,1000 g de amostra + 1,50 mL HNO3 conc.
+ 3,50 mL H202; temperatura de 120°C por 4 h sob refluxo) e confeccdo de pastilhas para
analise por pXRF (0,5000 g de amostra prensadas a 20 ton por 30 s). As andlises das
regressoes lineares demonstraram elevada correlagédo entre os métodos: ICP OES vs FAAS (r =
0,9982), ICP OES vs pXRF (r = 0,9987) e FAAS vs pXRF (r = 0,9966). Os resultados, para 7
amostras selecionadas, contendo a maior variabilidade nos teores de Mn, demonstraram
excelente concordancia entre os trés métodos analiticos utilizados (ICP OES, FAAS e pXRF),
com fatores de correlacdo linear superiores a 0,9966 para todas as comparacg@es. Os teores de
Mn obtidos foram consistentes entre as diferentes técnicas espectrométricas empregadas. Os
elevados fatores de correlacdo linear observados corroboram a confiabilidade das analises
realizadas e sugerem que as estratégias de calibragdo utilizadas foram adequadas para a
determinacédo elementar em café.
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