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Resumo

A desidratacdo € o método mais antigo para preservar os alimentos. Hoje em dia, uma das
técnicas utilizadas nesse processo é a liofilizagdo, que também é adotada em processos de
conservacdo de varios outros itens. Esse procedimento € comumente utilizado para secar e
armazenar sementes, com o intuito de preservar sua viabilidade. A manutencdo da qualidade
das sementes de café, durante o armazenamento, por exemplo, é uma das maiores
preocupacdes de produtores, uma vez que elas perdem rapidamente a viabilidade. Desta forma,
0 objetivo neste trabalho foi avaliar a utilizac&do da liofilizacdo para a secagem das sementes de
café e os efeitos na conservacdo durante o armazenamento. Para isso, foram utilizadas
sementes da safra 2020/2021, da espécie Coffea arabica L., cultivar Arara. Para avalia¢do inicial
do lote, as sementes foram submetidas a determinacdo do teor de agua, teste de germinagéo e
teste de tetrazdlio e, em seguida, submetidas a secagem até atingirem o teor de agua de 16 %
(base umida). Em sequéncia, as sementes foram secadas em liofilizador, por 96 horas. Apés
secagem, foram acondicionadas em embalagens impermeaveis e armazenadas por zero, um,
dois e trés meses em duas temperaturas, 10°C (camara fria) e em temperatura ambiente, até a
realizacdo més-a-més das andlises fisiologicas. Antes das avaliacdes fisiologicas, as sementes
foram pré-embebidas até 20% de umidade e tiveram 0s seus pergaminhos retirados
manualmente. A qualidade fisiolégica das sementes apos o processo de liofilizacado foi avaliada
pelo teste de tetrazdlio e germinacdo aos 15, 30 e 45 dias e peso de matéria seca de parte aérea
e raizes. Foi utilizado o delineamento inteiramente casualizado e os dados da avaliacao
fisiologica foram analisados em esquema fatorial 2 (temperaturas) x 4 (tempos), em quatro
repeticbes. As médias foram comparadas por regressdo. As analises estatisticas foram
realizadas com o auxilio do programa estatistico SISVAR. De acordo com os resultados
preliminares dos experimentos, ndo foi constatado efeito significativo da interagdo entre os
fatores temperatura e tempo de armazenamento, para todas as variaveis respostas. Apesar de
ter ocorrido reducdo na qualidade das sementes liofilizadas, o desempenho fisiolégico se
manteve no armazenamento por trés meses, tanto em camara fria como em ambiente.
Observa-se também, a alta viabilidade das sementes em sal de tetrazélio, apesar dos baixos
percentuais de germinacao.
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