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Resumo

A fermentacdo do cacau é um processo pos-colheita determinante para a qualidade sensorial do
chocolate, influenciado pela diversidade microbiana e pelas transformagfes quimicas na polpa e
nas sementes. Este estudo comparou a fermentacdo espontanea de cacau utilizando uma
mistura de hibridos (PS 1319, PH 16, BN 34, CEPEC 2002, SJ02, CCN 10 e Ipiranga) e um
hibrido Unico (SJ02), avaliando sua microbiota, compostos quimicos e perfil sensorial. As
fermentacbes foram conduzidas por 144 h, com coletas nos tempos 0, 24, 72 e 144 h. A
identificacdo microbiana foi realizada por equenciamento de Nova Geracdo e as analises
guimicas por romatografia iquida e gasosa. No inicio, Hanseniaspora uvarum predominou na
mistura de hibridos e H opuntiae SJ02. o final , a mistura u Saccharomyces sp. e Pichia
manshurica, enquanto o SJO2 foi dominado por P manshurica. Entre as bactérias, Bacillus
cereus prevaleceu no inicio e Lysinibacillus fusiformis no fi. SJ02 apresentou metabolismo mais
rapido de acucares, maior producdo de etanol (6,71 g/kg) e maior teor de ésteres e alcoois de
aroma frutado. A mistura gerou compostos exclusivos, como 2-nonanol, e maior acidez
Sensorialmente, o SJO2 foi mais doce e aceito (nota média 6,8), enquanto a mistura aperfil mais
amargo e citrico (nota média 6,4). Esses resultados reforgam que a escolha do material genético
influencia a dindmica microbiana e o perfil quimico, permitindo direcionar a fermentacao para
chocolates com caracteristicas especificas.
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