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Resumo

As doencgas transmitidas por alimentos representam um problema relevante de saude publica e
podem ser ocasionadas por diversos microrganismos, entre eles a Listeria monocytogenes. Este
patdgeno € capaz de sobreviver e multiplicar-se em condi¢cdes adversas, como baixas
temperaturas e alta concentracdo de sal, 0 que aumenta o risco de sua presenca em alimentos
prontos para consumo. Os queijos artesanais da microrregido de Araxa-MG possui importancia
econdmica, mas a utilizacdo de leite cru em sua fabricacdo pode favorecer a contaminagdo por
patégenos e comprometer a seguranca do consumidor. O presente estudo teve como objetivo
investigar a presenca de Listeria monocytogenes em amostras de leite, pingo e queijos em
diferentes tempos de maturagéo por meio da técnica de PCR em tempo real (qPCR) com analise
de curva de fusdo (melt peak). As amostras foram processadas com primers especificos
(IhlyA-146F/146R), conforme protocolo descrito por Barbau-Piednoir et al. (2013). Os resultados
indicaram picos de fusdo entre 73.5 °C e 75 °C, semelhantes com o controle positivo (L.
monocytogenes ATCC 15313, 76 °C) e com a faixa descrita na literatura (73,5-76 °C).
Entretanto, diferencas entre cepas podem gerar variagbes na temperatura de fusdo, como
também relatado por Barbau-Piednoir et al. (2013). Dessa forma, a andlise de melt peak pode
auxiliar na identificdo de Listeria, embora seja necessaria cautela na afirmacao especifica de L.
monocytogenes.
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