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Resumo

Este projeto d& prosseguimento aos estudos dos processos na indastria de alimentos, com o
objetivo de apresentar as pesquisas que vém sendo realizadas abordando novos produtos e
processos tecnolédgicos, bem como dos métodos de processamento na producdo de alimentos
industrializados que encontramos no mercado. Evidenciam-se as técnicas de conservagdo dos
alimentos industrializados, como também tendéncias futuras nos métodos de operacdes e suas
vantagens. O objetivo deste projeto estd na engenharia de processos na industria de alimentos e
técnicas de conservacdo. As técnicas de conservagcdo de alimentos surgiram gradualmente a
partir das necessidades do ser humano para sobreviver. Desde a pré-historia, 0 homem passou
a utilizar métodos de conservacdo, mesmo que estes ndo fossem realizados a partir de bases
cientificas. Contudo, foi desde essa época que os conhecimentos passaram a se concretizar,
sendo possivel conservar alimentos (SILVA, 2018). Este projeto teve como foco 0s novos
métodos de processamento de alimentos, como liofilizacdo, conservacdo e campos elétricos
pulsados. A fim de desmitificar as aplicagcbes destes métodos na industria de alimentos,
ressalta-se a importancia dos processos industriais para o controle de qualidade alimentar. Os
Nnovos processos tecnolégicos que vem sendo realizados séo estudados, elucidando o que sao
os processos de liofilizacdo, o uso de conservantes e o emprego de campos elétricos pulsados,
compreendendo as técnicas de conservagdes e dessa forma, fazendo uma ponte com o projeto
de extensdo “Alimentos e Engenharia: Um enfoque no processamento”, para que as informagoes
das pesquisas destes projetos sejam complementares. Inicialmente, foi realizada uma revisao
bibliogréfica da literatura com o objetivo de buscar informacgdes sobre o processo de liofilizacéo,
0 uso de conservantes em alimentos e de campos elétricos pulsados. Foram realizados estudos
sobre métodos de micro e nano encapsulacéo, inddstria 4.0 e novos processos para o controle
de qualidade na industria alimenticia. Visa-se com a pesquisa entender criticamente a
importancia do processamento dos alimentos industrializados na vida moderna, gerando um
artigo cientifico contendo os conhecimentos adquiridos ao longo do projeto.
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